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1. Naziv, lokacija i vlasnik postrojenja

Podnositelj zahtjeva: Prehrambena industrija Vindija d.d.
Odgovorna osoba: Dragutin Drk, predsjednik uprave
Adresa postrojenja: Medimurska 6, 42 000 Varazdin
MB: 3017303, OIB: 44138062462

Kontakt: info@ vindija.hr , www.vindija.hr

2. Kratak opis ukupnih aktivnosti s obrazlozenjem

Predmet Zahtjeva za utvrdivanje objedinjenih uvjeta zastite okoliSa je postojece
postrojenje za obradu i preradu mlijeka Prehrambena industrija Vindija d.d., Varazdin koje se
nalazi na k.¢.br. 1201/1, 1201/2 i 1201/3 k.o. Varazdin.

Prema Prilogu |. Uredbe o postupku utvrdivanja objedinjenih uvjeta zastite okoliSa
(“Narodne novine” br. 114/08) Vindija d.d. je postojece postrojenje i spada u djelatnost pod
tockom:

. 6.4 c) Postrojenja za obradu i preradu mlijeka, pri éemu je dnevni ulaz mlijeka veci od
200 tona (prosjecna godisnja vrijednost).

Sukladno Prilogu II. Uredbe Popis glavnih indikativnih tvari prema kojima se prilikom
obavljanja djelatnosti iz priloga | odreduju grani¢ne vrijednosti emisija u postrojenju su
prepoznate sljedece glavne indikativne tvari:

Za vode:

1. Tvari koje negativno utjeCu na ravnotezu kisika (i mogu se mjeriti pomocu parametara
kao Sto su BPK5, KPK, itd.).

2. Tvari koje doprinose eutrofikaciji (posebno, nitrati i fosfati).

Za zrak:

1. Dusi¢ni oksidi i ostali duSi¢ni spojevi

2. Ugljikov monoksid

3. Sumporni dioksid i ostali sumporni spojevi

Procesno proizvodni pogoni u prehrambenoj industriji Vindija d.d. dijele se na:

Prijem i pasterizacija mlijeka

Linija svjezeg mlijeka

Linija polutrajnih proizvoda (fermentirani proizvodi)

Linija trajnih proizvoda (trajna mlijeka i mlijeka s dodacima)
Sirana

Linija gaziranih i negaziranih bezalkoholnih pica

Linija proizvodnje sokova i bezalkoholnih pica

Nouo,rwNE
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Ostali procesi u postrojenju:

° skladistenje sirovina

° hladenje

. gospodarenje vodom

° gospodarenje plinom

° gospodarenije elektricnom energijom
. gospodarenje otpadom

Osnovna sirovina u postrojenju je mlijeko koje se dnevno dovozi na lokaciju
postrojenja. Sirovo mlijeko se nakon kontrole kvalitete u vlastitom laboratoriju filtrira i hladi
preko hladnjaka, te skladisti u tankovima za sirovo mlijeko. Primarna termi¢ka obrada mlijeka
provodi se na plo€astim izmjenjivadima topline kontinuiranim procesom koji je automatski
kontroliran i upravljan, te zadovoljava visoke higijenske standarde.

Ukoliko se proizvodi svjeze mlijeko nakon primarne obrade slijede procesi sekundarne
pasterizacije i homogenizacije svjeZzeg mlijeka. Proizvod se puni u PET boce, ambalaza se
oznacCava i pakira, te transportira u hladnjadu gotovih proizvoda iz koje se distribuira na
trziste.

Za proizvodnju fermentiranih proizvoda pasterizirano, homogenizirano i ohladeno
mlijeko na temperaturu fermentacije, inokulira se mljekarskim kulturama u tankovima u
kojima se odvija proces fermentacije. Nakon zavrSene fermentacije proizvod se hladi preko
izmjenjivaca topline u sterilizirani tank iz kojeg se usmjerava na punjenje. Ukoliko se
proizvodi jogurt bez dodataka, proizvod se usmjerava direktno iz tanka na punilice, a ako se
proizvodi vocéni jogurt nakon tanka je ukljuéena jedinica za asepti¢nu dozaciju voénog
pripravka iz asepti¢nih povratnih inox kontejnera. Fermentirani proizvodi se pune na
asepticnim punilicama u plastiCne ¢aSice sa aluminijskim poklopcem ili u PET boce.
Napunjeni proizvod se automatski slaze u kartonske kutije, zatim na palete i transportira u
hladnjacu.

Ukoliko se proizvode mlijeéni deserti tada se pasterizirano, homogenizirano i ohladeno
mlijeko transportira u tankove za umjeSavanje gdje se dodaju dodaci ovisno o vrsti proizvoda
koji ¢e se proizvesti. Nakon toga slijedi proces termicke obrade mlije¢nih deserata. Proizvod
se zatim puni na punilici u formirane plasti¢ne ¢aSice, zatvara aluminijskom folijom, pakira i
oznacCava, te dodatno hladi u komorama za hladenje. Ohladeni proizvod se slaze na paletu.

Za proizvodnju trajnih proizvoda mlijeko se nakon primarne pasterizacije i
standardizacije odvodi na dodatnu termicku obradu na uredajima sterilizatorima. Ukoliko se
proizvode mlijeka sa dodacima prije sterilizacije mlijeku se u tankovima za umjeSavanje
dodaju razli¢iti dodaci. Nakon sterilizacije i hladenja mlijeko se puni na asepti¢nim punilicama
u tetrapak ambalaZzu.

Objekt sirane sastoji se od sirane svjezeg sira, sirane mekih sireva, sirane polutvrdih i
tvrdih sireva, te prostorija za zrenje i pakiranje sira.

Mlijeko prethodno prolazi primarnu obradu, nakon Cega se ovisno o vrsti sira koji se
zeli proizvesti prenamjenjuje, te se dalje provode tehnoloSki postupci prema procedurama za
proizvodnju pojedine vrste sira.

Osnovne tehnoloSke faze kod proizvodnje sireva su pasterizacija mlijeka, dodavanje
kultura i sirila, stvaranje gruSa, cijedenje gru$a, punjenje kalupa i preSanje. Tijekom
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proizvodnje sira i kalupiranja izdvaja se iz sirnog zrna sirutka koja se cjevovodima Salje u
lager tankove. Prema potrebi sirutka se hladi, pasterizira i Salje na usluzno susenje ili se
koristi kao sirutka za tov.

Soljenje sira (meki i polutvrdi/tvrdi sirevi) izvodi se potapanjem sira u vodenu otopinu
soli - salamuru koja se nalazi u primjereno izvedenim inox ili plasticnim kadama. U
zatvorenom sistemu salamura se po potrebi hladi i dosoljava se.

Zrenje sira (meki i polutvrdi/tvrdi sirevi) ovisno o vrsti i kategoriji sira traje od 20 dana
do 2 mjeseca. Sir zrije u Klimatiziranim zrionama sa stalno kontroliranim parametrima
temperature i vlage, uz propisanu njegu ciS¢enja i okretanja.

Za proizvodnju sirnih namaza svjezi sir se zajedno sa ostalim dodacima stavlja u
tankove za umjeSavanje nakon Cega slijedi proces termizacije u termizatorima. Nakon
termiCke obrade proizvod se puni i hladi na temperaturu skladistenja.

Za proizvodnju gaziranih piéa prvo se vrsi postupak obrade vode. Secerni sirup se
proizvodi kontinuiranim hladnim otapanjem kristal $e¢era u vodi do traZene vrijednosti suhe
tvari te se pasterizira na izmjenjivacu topline nakon ¢ega se hladi i prepumpava u tankove
gdje se priprema vocéni sirup dodatkom baza i aroma. Tako pripremljeni voéni sirup se na
uredaju premiksu mijeSa s obradenom vodom nakon &ega se impregnira CO,. Gazirano pice
usmjerava se na punjenje na punilicu, na koju prethodno stizu formirane PET boce na
uredaju za puhanje boca.

Za proizvodnju negaziranih bezalkoholnih pi¢a koristi se neobradena bunarska voda,
Secerni sirup se posebno ne pasterizira, vec se pasterizira proizvod prije punjenja u boce.

Secerni sirup se proizvodi takoder kontinuiranim hladnim otapanjem kristal $eéera u
vodi do trazene vrijednosti suhe tvari te se pumpama usmjerava u tankove gdje se priprema
voéni sirup dodatkom baza i aroma. Voénom sirupu dodaje se voda, a zatim slijedi proces
pasterizacije proizvoda. Proizvod ide na punjenje na punilicu, na koju prethodno stizu
formirane PET boce na uredaju za puhanje boca.

Kao sirovina za proizvodnju voénih sokova i bezalkoholnih pi¢a koriste se vocni
koncentrati, kaSe i baze koji se nabavljaju u asepticki pripremljenoj ambalazi, smrznuti ili se
dopremaju u specijalnim vozilima. Kod nektara uz koncentrate vo¢nih sokova Kkoristi se i
Secerni sirup koji se priprema na isti nacin kao $to je prethodno opisano. Standardizirani,
pripremljeni sokovi i pi¢a pasteriziraju se preko izmjenjivaCa topline nakon Cega se
transportiraju u sterilni tank, te na asepti¢no punjenje na TBA punilice.

Sirovine se dovoze na lokaciju postrojenja u koli¢inama dostatnim za dnevnu
proizvodnju, te se primjenjuje kratkotrajno privremeno skladiStenje u pogonima prije
koristenja.

Rashladne tvari koje se koriste su dopustene tvari u skladu sa Uredbom o tvarima koje
oSteéuju ozonski sloj i fluoriranim stakleniCkim plinovima (,Narodne novine“ br. 92/12).Svi

rashladni uredaji se redovito odrzavaju i servisiraju, te se njima rukuje u skladu sa
navedenom Uredbom.
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3. Opis aktivnosti s teziStem na utjecaj na okolis te koriStenje resursa i
stvaranje emisija

3.1. Upotreba energije i vode

Energenti koji se koriste u postrojenju su: elektricna energija (pokretanje razli€itin
strojeva i uredaja, rasvjeta), prirodni plin (3 parna kotla) i ekstra lako lozivo ulje koje se koristi
samo kao rezerva u slu¢aju nestanka opskrbe plinom.

U postrojenju su 2 zahvata vode — voda iz javne vodoopskrbe i voda iz vlastitog
zdenca. Voda iz sustava javne vodoopskrbe je zdravstveno ispravna voda za pice, a voda iz
bunara se obraduje ovisno o tome u kojem &e se tehnolodkom procesu koristiti.

3.2. Glavne sirovine

Glavna sirovina u postrojenju je mlijeko koje se dnevno dovozi na lokaciju postrojenja.
Ostale sirovine su: Secer, voc¢ni koncentrati, vo¢ne baze, arome, praskaste komponente,
mljekarske kulture i sirilo. Ostale tvari su sredstva za pranje, €iS¢éenje i dezinfekciju.

3.3. Opasne tvari i plan njihove zamjene

S obzirom da se radi o postrojenju za obradu i preradu mlijeka, u samom procesu
proizvodnje ne koriste se opasne tvari. Upotreba opasnih tvari je izrazena u procesu CiScenja
i odrzavanja pogona, te popratnim procesima, gdje se koriste standardni deterdzenti,
dezinficijensi, rashladni mediji, goriva i maziva. Kemikalije koje su potrebne za CiSéenje i
dezinfekciju pogona ne skladiste se na lokaciji postrojenja. Postoji posebno skladiste
kemikalija koje udovoljava svim propisanim uvjetima za skladiStenje opasnih tvari, a koje se
nalazi na drugoj lokaciji novog industrijskog postrojenja.

3.4. Koristene tehnike i usporedba s NRT

Postrojenje Vindija d.d. usporedeno je sa najboljim raspolozivim tehnikama navedenim
u sljede¢im Referentnim dokumentima Europske komisije o najboljim raspolozivim tehnikama
za:

. Industriju hrane, pi¢a i mlijeka (Reference Document on Best Available Techniques in
the Food, Drink and Milk Industries, August 2006, FDM)

o Skladisne emisije (Reference Document on Best Available Techniques on Emissions
from Storage, July 2006, ESB)

o Energetsku ucinkovitost (Reference Document on Best Available Techniques for
Energy Efficiency, February 2009, ENE)

° Industrijske sustave hladenja (Reference Document on the Application of Best
Available Techniques to Industrial Cooling Systems, December 2001, CV)

. Opca nacela monitoringa (Reference Document on the General Principles of

Monitoring, July 2003, MON)
Usporedbom sa navedenim referentnim dokumentima utvrdena je uskladenost.

Operater planira mjere za dodatno poboljSanje postojeéeg sustava interne odvodnje i
pro€iS¢avanja otpadnih voda u vremenskom periodu 2014. - 2018. Radi se o dogradnji i
rekonstrukciji postojeCe kanalizacijske mreze sa ugradnjom separatora, ugradnjom uredaja
za mjerenje protoka otpadne vode i uredaja za automatsko uzorkovanje otpadnih voda te

Eko — monitoring d.o.o.



Ne — tehnicki saZetak Zahtjev za utvrdivanje objedinjenih uvjeta zaStite okolisSa za postojece postrojenje za obradu
i preradu mlijeka Prehrambena industrija Vindija d.d., Varazdin

odvajanju visokoopterecenih tokova tehnoloskih otpadnih voda. Krajnji rok za uvodenje svih
planiranih mjera je 2018. godina.

3.5. Vaznije emisije u zrak i vode

Na lokaciji predmetnog postrojenja nalaze se sljede¢i nepokretni izvori emisija
oneci$c¢ujucih tvari u zrak: 3 parna kotla (mjere se oksidi duSika izrazeni kao NO,, CO, dimni
broj, toplinski gubici u otpadnom plinu). Prema rezultatima mjerenja emisije u zrak iz
navedenih uredaja su unutar grani¢nih vrijednosti emisija prema vazeéim propisima.

Na lokaciji postrojenja nastaju oborinske vode, sanitarne otpadne vode i tehnoloske
otpadne vode. Oborinske i sanitarne vode odvode se direktno u sustav javne odvodnje, dok
se tehnoloske otpadne vode prije ispustanja u sustav javne odvodnje odvode na predtretman
otpadnih voda. Na lokaciji se nalaze tri ispusta (K1, K2, K3) otpadnih voda u sustav javne
odvodnje Grada Varazdina. Obvezujuéim vodopravnim misljenjem propisano je ispitivanje
kompozitnih uzoraka otpadne vode 6 puta godisSnje i to sljedecih pokazatelja:

- temperatura

- pH

- talozive tvari

- suspendirane tvari

- BPKs

- KPKcr

- teskohlapive lipofilne tvari
- adsorbilni organski halogeni
- ukupni fosfor

- ukupni dusik

- ukupni klor

Sukladno obvezujuéem vodopravnom misljenju postojeéem postrojenju:

. Dozvoljava se ispustanje sanitarnih otpadnih voda iz upravne zgrade i proizvodnih
pogona u neutvrdenoj koli€ini, tehnoloskih otpadnih voda iz objekta konzumne mljekare i
drugih proizvodnih pogona u koligini do 1.089 m®dan, odnosno 397.450 m®/godisnje, te
oborinskih voda s manipulativnih i parkiraliSnih povrSina u neutvrdenoj koli€ini.

° Sanitarne otpadne vode i uvjetno Ciste oborinske vode ispustati u sustav javne
odvodnje direktno, dok je oneciS¢ene vode s parkiraliSta i manipulativnih povrSina potrebno
odgovarajuce procistiti.

. Za ispustanje tehnoloskih otpadnih voda putem ispusta K1 poboljSati postojeéi sustav
odvodnje, odnosno ugraditi mjera¢ protoka i mjeriti koli¢inu otpadne vode (protok), te do
31.12.2017. godine provesti tehnicko — tehnoloSka rjeSenja u proizvodnom procesu i u
sustavu interne odvodnje i prociS¢avanja otpadnih voda.

Do 2018. godine planira se dograditi postojeCi uredaj za proc€iS¢avanje otpadnih voda
Grada Varazdina s tre¢im stupnjem prociS¢avanja koji bi trebao biti sufinanciran sredstvima
EU Fondova. Za ostvarenje vec¢eg uCeSca sredstava iz Fondova EU potrebno je poboljSati
kvalitetu otpadnih voda koju industrija ispusta u sustav javne odvodnje. Stoga operater
planira mjere za dodatno poboljSanje postojeCeg sustava interne odvodnje i prociS¢avanja
otpadnih voda u vremenskom periodu 2014.- 2018. Radi se o dogradnji i rekonstrukciji
postoje¢e kanalizacijske mreze sa ugradnjom separatora, ugradnjom uredaja za mjerenje
protoka otpadne vode i uredaja za automatsko uzorkovanje otpadnih voda te odvajanju
visokooptereéenih tokova tehnoloskih otpadnih voda. Krajnji rok za uvodenje svih planiranih
mjera je 31.12.2017. godine. Ne radi se o uskladivanju s najboljim raspolozivim tehnikama,
ve¢ o mjerama poboljSanja postojeceg stanja.
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3.6. Utjecaj na kakvocu zraka i vode te ostale sastavnice okolisa

Utjecaj na kakvocu zraka moguc je uslijed emisija oneciS¢ujucih tvari u zrak tijekom
trajanja tehnoloSkog procesa. Na svim prepoznatim nepokretnim izvorima emisija
onecCiS¢ujucih tvari u zrak obavljena su mjerenja emisija u zrak i prema ispitnim izvjestajima
one su unutar GVE. Utjecaj na zrak moguc¢ je i iz rashladnog pogona, zbog plinova iz
rashladnih uredaja. Medutim, svi rashladni uredaji se redovito odrzavaju i servisiraju te se
njima rukuje u skladu sa Uredbom o tvarima koje oS$te¢uju ozonski sloj i fluoriranim
stakleni¢kim plinovima.

Utjecaj na vodu i vodni eko sustav, te utjecaji na tlo moguéi su jedino u slu€aju
nastanka moguce ekoloSke nesrecée (akcidentno ispustanje opasnih tvari — npr. amonijaka,
ekstra lakog lozivog ulja, kemikalija, sredstva za CiS¢enje i dezinfekciju). Kako bi se sprijeCile
ovakve situacije te poduzele aktivnosti koje se moraju provoditi u slu€aju njihovog nastanka
izradeni su: Operativni plan zastite i spasavanja, Pravilnik o planu rada i odrzavanja vodnih
gradevina za odvodnju i uredaja za prociSCavanje otpadnih voda i Operativni plan
interventnih mjera u slu€aju izvanrednog i iznenadnog onecis¢enja voda.

3.7. Stvaranje otpada i njegova obrada

U postojeéem postrojenju se kroz edukaciju svih djelatnika i internu proceduru kvalitete
za Zzbrinjavanje i gospodarenje otpadom postize maksimalno sortiranje, odvajanje i
skladiStenje neopasnog i opasnog otpada. Ovlasteni sakupljaci preuzimaju nastali otpad i
time omogucavaju propisano gospodarenje otpadom.

3.8. Sprje€avanje nesreca

U Operativnom planu zastite i spaSavanja utvrdene su vrste rizika i opasnosti,
postupak i mjere, odgovornost i ovlastenja u slu€aju izvanrednog dogadaja tj. nesrece.

3.9. Planiranje za buduénost: rekonstrukcije, prosSirenja, itd.:

Operater planira poboljdati postojeéu tehniku pracenja koli€ina ispustenih otpadnih
voda te stoga planira uloZiti u nabavu opreme odnosno uredaja za mjerenje protoka i
automatsko uzimanje uzorka otpadne vode.

4. Prilozi ne - tehnickog sazetka

Prilog 1. Zemljopisni polozaj lokacije postrojenja.
Prilog 2. Situacija postrojenja sa rasporedom objekata, tehnoloskim jedinicama i mjestima
emisija.

Prilog 3. Blok dijagram postrojenja.

Eko — monitoring d.o.o.



Prilog 1. Zemljopisni poloZaj lokacije postrojenja.
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Prilog 2. Situacija postrojenja sa rasporedom objekata, tehnoloskim jedinicama i mjestima emisija.
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Prilog 3.

Blok dijagram postrojenja.
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Pratrambena mcustriy

Blok dijagrami proizvodnje bezalkoholnih pi¢a i voénih sokova
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