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UvoD

Tehnicko - tehnolosko rijeSenje prilaze se Zahtjevu za utvrdivanje objedinjenih uvjeta
zastite okoliSa. Sadrzaj tehni¢ko - tehnolodkog rjeSenja definiran je ¢lankom 7. Uredbe o
postupku utvrdivanja objedinjenih uvjeta zaStite okoliSa (,Narodne novine“ br. 114/08) i
obuhvaca slijedece dijelove: (1) Opce tehnicke, proizvodne i radne karakteristike postrojenja,
(2) Plan s prikazom lokacije zahvata s obuhvatom cijelog postrojenja (situacija), (3) Opis
postrojenja, (4) Blok dijagram postrojenja prema posebnim tehnoloskim dijelovima, (5)
Procesni dijagrami toka, (6) Procesna dokumentacija postrojenja i (7) Sva ostala
dokumentacija koja je potrebna radi objasnjenja svih obiljezja i uvjeta provodenja predmetne
djelatnosti koja se obavlja u postrojenju.

Predmetno postrojenje ovog tehniéko-tehnolosko rjeSenja je postojece
postrojenje za obradu i preradu mlijeka Prehrambena industrija Vindija d.d. Varazdin.

Eko-monitoring d.o.o.
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1. Opée tehnicke, proizvodne i radne karakteristike postrojenja

Predmetno postrojenje Prehrambena industrija Vindija d.d. je postojee postrojenje za
obradu i preradu mlijeka koje svojim kapacitetom prema Popisu djelatnosti u Prilogu |I.
Uredbe o postupku utvrdivanja objedinjenih uvjeta zastite okoliSa (,Narodne novine“ br.
114/08) pripada pod tocku 6.4 c) - Postrojenja za obradu i preradu mlijeka, pri ¢emu je
dnevni ulaz mlijeka veci od 200 tona (prosje¢na godiSnja vrijednost).

U postrojenju se takoder proizvode vocni sokovi i bezalkoholna pi¢a, no kapacitet
proizvodnje je manji od navedenog u Prilogu | navedene Uredbe pod tockom 6.4 b) -
Postrojenja za obradu i preradu namijenjena za proizvodnju hrane iz sirovina biljnog
podrijetla, kapaciteta proizvodnje gotovih proizvoda preko 300 tona na dan (prosjecna
kvartalna vrijednost).

Procesno proizvodni pogoni u Prehrambenoj industriji Vindija d.d. su:

Prijem i pasterizacija mlijeka

Linija svjezeg mlijeka

Linija polutrajnih proizvoda (fermentirani proizvodi i mlije€ni deserti)
Linija trajnih proizvoda (trajna mlijeka i mlijeka s dodacima)

Sirana

Linija gaziranih i negaziranih bezalkoholnih pi¢a

Linija proizvodnje sokova i bezalkoholnih pi¢a

No gk wbdhRE

Ostali procesi koji se odvijaju u postrojenju, a nuzni su za ispravno funkcioniranje
postrojenja:

— skladiStenje sirovina

—  procesi hladenja

— gospodarenje vodom

— gospodarenje plinom

— gospodarenje elektricnom energijom
— gospodarenje otpadom

1.1. Prijem i pasterizacija mlijeka (Slika 1, oznaka 1.1.)

Sirovo mlijeko doprema se dnevno specijalnim autocisternama u industrijski krug.
Nakon kontrole u vlastitom laboratoriju, mlijeko se istate uz prethodno filtriranje i hladenje, te
skladisti u tankovima za sirovo mlijeko. Sukladno potrebama, zaprimljeno mlijeko se
cjevovodima doprema do procesnog dijela gdje se odvija primarna obrada mlijeka (Slika 1,
br. 1.1).

Primarna termiCka obrada mlijeka provodi se na plo€astim izmjenjivaima topline
(Slika 1, br. 1.2). Proces je kontinuiran, automatski kontroliran i upravljan, te zadovoljava
visoke higijenske standarde. Ovisno o0 vrsti proizvoda, standardizirano mlijeko se
cjevovodima transportira prema odredenim tehnoloSkim cjelinama na lokacijama
Medimurska 6, te autocisternama na lokaciju Gospodarska b.b.

Eko-monitoring d.o.o.
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1.2. Linija svjezeg mlijeka (Slika 1, oznaka 1.2.)

Standardizirano svjeZze mlijeko se nakon primarne termiCke obrade usmjerava na
proces sekundarne pasterizacije i homogenizacije mlijeka.

Pasterizirano ohladeno mlijeko se puni u PET boce, ambalaza se oznacava i pakira, te
transportira u hladnjaCu gotovih proizvoda iz koje se distribuira na trziste (Slika 1, oznaka
1.2).

1.3. Proizvodnja fermentiranih proizvoda i mlije€nih deserata (polutrajni proizvodi;
Slika 1, oznaka 2.1)

Fermentirani proizvodi

Pasterizirano i homogenizirano mlijeko, ohladeno na temperaturu fermentacije,
inokulira se mljekarskim kulturama u tankovima u kojima se odvija proces fermentacije.
Nakon zavr$ene fermentacije proizvod se hladi preko izmjenjivaca topline u sterilizirani tank
iz kojeg se usmjerava na punjenje.

Ukoliko se proizvodi jogurt bez dodataka, proizvod se transportira direktno iz tanka na
punilice, a ako se proizvodi voéni jogurt nakon tanka je uklju¢ena jedinica za asepti¢nu
dozaciju vo¢nog pripravka iz asepti¢nih povratnih inox kontejnera.

Fermentirani proizvodi se pune na asepti¢nim punilicama u plasticne ¢aSice sa
aluminijskim poklopcem, te u PET boce. Napunjeni proizvod automatski se slaze u
kartonske kutije, zatim na palete i transportira u hladnjacu.

Fermentirani proizvodi pune se takoder i u PET boce. Neposredno prije punjenja
proizvedene boce se dezinficiraju u punilici, ispiru sterilnom vodom, te pune i zatvaraju.

Cijeli proces punjenja odvija se u nadpritisku sterilnog zraka. Napunjene boce se
etiketiraju i pakiraju u pakete koji se omotavaju termo skupljaju¢om folijom, te slazu na
paletu.

Zasti¢eni proizvodi na paletama oznacavaju se jedinstvenim kodovima i automatski
Salju u visoko regalno skladiste u rashladnom rezimu. (Slika 1, oznaka. 2.2).

Milijeéni deserti

Za proizvodnju mlije¢nih deserata pasterizirano, homogenizirano i ohladeno mlijeko
transportira se u tankove za umjeSavanje gdje se dodaju dodaci (praskaste komponente),
ovisno o vrsti proizvoda koji ¢e se proizvesti. Nakon toga slijedi proces termicke obrade.

Proizvod se puni na punilici u formirane plasti¢ne ¢aSice, zatvara aluminijskom folijom,
pakira i oznacava, te dodatno hladi u komorama za hladenje. Ohladeni proizvod slaZze se na
palete i tako napunjene palete automatski ulaze u visoko regalnu hladnjacu.

1.4. Proizvodnja trajnih proizvoda (mlijeko i mlijeko s dodacima) (Slika 1, oznaka 1.3.)

Mlijeko se nakon primarne pasterizacije i standardizacije odvodi na dodatnu termicku
obradu na uredajima sterilizatorima gdje se mlijeko pri kontinuiranoj sterilizaciji zagrijava na
temperaturu koja nije ispod 137°C (UHT postupak - vrlo visoka temperatura, kratko vrijeme).

Mlijeko sa dodacima priprema se tako da se prije postupka sterilizacije u tankovima za
umjeSavanje mlijeku dodaju praskaste komponente.

Eko-monitoring d.o.o.
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Nakon sterilizacije i hladenja mlijeko se puni na aseptiCnim punilicama u tetrapak
ambalazu. Po izlasku iz punilice na pakete se aplicira po potrebi Cep ili slamka.

Napunjeni i oblikovani paketi pakiraju se na automatskim linijjama u kartonsku
ambalazu i slazu na palete pomocu paletizera ili robota.

1.5. Proizvodnja sireva i sirnih namaza (Slika 1, oznaka 3.)
Sirevi

Objekt sirane se sastoji od tri proizvodna pogona:
e sirana svjeZeg sira
e sirana mekih sireva
e sirana polutvrdih i tvrdih sireva

te prostorija za zrenje i pakiranje sira.

Mlijeko prolazi primarnu obradu, nakon ¢ega se ovisno o tome koji sir Zelimo dobiti kao
finalni, prenamjenjuje i dalje se provode tehnoloSki postupci prema navedenim procedurama
za proizvodnju pojedine vrste sira. Osnovne tehnoloSke faze kod proizvodnje sireva su
pasterizacija mlijeka, dodavanje kultura i sirila, stvaranje grusa, cijedenje grusa, punjenje
kalupa i predanje. Tijekom proizvodnje i oblikovanja sira, izdvaja se iz sirnog zrna sirutka
koja se cjevovodima Salje u lager tankove. Prema potrebi sirutka se hladi, pasterizira i Salje
na usluzno susenje ili se koristi kao sirutka za tov.

Soljenje sira (meki i polutvrdi/tvrdi sirevi)

Soljenje sira izvodi se potapanjem sira u vodenu otopinu soli - salamuru koja se nalazi
u primjereno izvedenim inox ili plasti¢nim kadama. U zatvorenom sistemu salamura se po
potrebi hladi i dosoljava.

Zrenje sira (meki i polutvrdi/tvrdi sirevi)

Zrenje sira ovisno o vrsti i kategoriji traje od 20 dana do 2 mjeseca. Sir zrije u
klimatiziranim zrionama sa stalnom kontrolom temperature i vlage uz propisanu njegu
CiScenja i okretanja.

Pakiranje sira
Ovisno o vrsti sira razlikujemo slijedece vrste pakiranja:
1. razne vrste slozenih folija za pakiranje rezanih sireva uz vakumiranje ili kontroliranu
atmosferu
2. vrecice raznih dimenzija za pakiranje sireva uz vakumiranje
3. plasti¢ne ¢asice za punjenje namaza i kantice za sireve u salamuri

Sirni namazi
Svjezi sir se zajedno sa ostalim dodacima stavlja u tankove za umjeSavanje nakon

Cega slijedi proces termizacije u termizatorima. Nakon termiCke obrade proizvod se puni, te
hladi na temperaturu skladistenja.

Eko-monitoring d.o.o.
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1.6. Linija za proizvodnju gaziranih i negaziranih bezalkoholnih pi¢a

Osnovni sastojci gaziranih pi¢a su filtrirana voda, Secer, vocne baze i uglji¢ni dioksid.
Secerni sirup proizvodi se kontinuiranim hladnim otapanjem kristal $eéera u vodi do trazene
vrijednosti suhe tvari. Pasteriziranom i filtriranom $eéernom sirupu dodaju se prema
recepturi baze i arome. Tako pripremljeni vocni sirup se na uredaju premiksu mijesa s
obradenom vodom nakon ¢ega se impregnira sa ugljikovim dioksidom. Gazirano pi¢e odvodi
se na punjenje na punilicu, na koju prethodno stizu formirane PET boce sa uredaja za
proizvodnju boca. Kod proizvodnje negaziranih bezalkoholnih pi¢a proizvod se dodatno
pasterizira neposredno prije punjenja. Napunjene i zatvorene boce oznaCavaju se i
etiketiraju, te zapakirane transportiraju u skladiSte gotove robe.

1.7. Linija za proizvodnju sokova i bezalkoholnih piéa

Kao sirovina za proizvodnju vo¢nih sokova i pi¢a koriste se vocni koncentrati, kase i
baze koji se nabavljaju u asepti¢no pripremljenoj ambalazi, smrznuti ili se dopremaju u
specijalnim vozilima. Kod vo¢nih sokova (nektara) uz koncentrate vo¢nih sokova koristi se i
Secerni sirup koji se priprema na isti nacin kao $to je prethodno opisano. Standardizirani,
pripremljeni sokovi i pi¢a pasteriziraju se preko izmjenjivaca topline nakon ¢ega se odvode u
sterilni tank i na asepticno punjenje na TBA punilice. Napunjeni i oblikovani tetrapak paketi
pakiraju se na automatskim linijjama u kartonsku ambalazu i slazu na palete pomocu
paletizera ili robota.

1.8. Skladistenje sirovina

Mlijeko kao osnovna sirovina skladisti se u propisanim tankovima razli€ite zapremnine.
Ostale sirovine se skladiSte u privremenom skladiStu koje udovoljava dnevnim potrebama
proizvodnije.

1.9. Hladenje

U sljedecoj tabeli prikazani su rashladni uredaji te rashladne tvari (plinovi) i njihove
koli€ine koje se koriste u predmetnom postrojenju.

LOKACIJA VRSTA PLINA KOLICINA PLINA
Konzumna mljekara R134A 27150 kg
) (HFC-fluorougljikovodici) 8 kg
Konzumna mljekara R 717 1800 kg
(amonijak)
: R 404 A
Sirana (mjeSavina fluoriranih staklenickih plinova) 22kg
. R 407 C 2*150 kg
Deserti o N T
(mjesavina fluoriranih staklenickih plinova) 2¥100 kg
R 717 2800 kg
Sirana . 600 kg
(amonijak)
500 kg

Eko-monitoring d.o.o.
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Svi rashladni uredaji se redovito odrzavaju i servisiraju te se njima rukuje u skladu sa
Uredbom o tvarima koje osteéuju ozonski sloj i fluoriranim stakleni¢kim plinovima.

1.10. Gospodarenje vodom

U postrojenju postoje 2 zahvata vode — voda iz javne vodoopskrbe i voda iz vlastitog
zdenca za $to postrojenje ima izdan Ugovor o koncesiji za zahvac¢anje voda za tehnolo3ke
potrebe (Klasa: 034-02/00-01/93; URBROJ: 527-1-2/37-00-5). Zbog povecane potrodnje
vode iz bunara postrojenje je predalo Zahtjev za stjecanje prava crplienja povecane koli¢ine
vode iz vlastitog zdenca radi koridtenja u proizvodnom postupku. Kvaliteta vode iz vlastitog
bunara se konstantno drzi pod nadzorom — vrSe se analize vode u vlastitom laboratoriju
(RjeSenje (Klasa: UP/I 540-01/99-01/0002; URBROJ: 534-04-01/99-6) Ministarstva
zdravstva izdano 20. prosinca 1999. godine u Zagrebu kojim se utvrduje da ,Vindija“
Prehrambena industrija d.d. ispunjava propisane uvjete za obavljanje ispitivanja zdravstvene
ispravnosti namirnica u vlastitom laboratoriju proizvodaca) te od strane Zavoda za javno
zdravstvo Varazdinske Zupanije.

U postrojenju postoje recirkulacije vode:

- ledena voda
- omekSana voda

Ponovno koristenje vode u postrojenju:
- Stedna voda
- povrat kondenzata

1.11. Odvodnja otpadnih voda

Na lokaciji postrojenja postoje 3 ispusta otpadnih voda (K1, K2 i K3) u sustav javne
odvodnje Grada Varazdina. Ispustom K1 ispusta se dio sanitarnih otpadnih voda, dio
oborinskih voda te tehnoloSke otpadne vode iz konzumne mljekare nakon taloZnice.
Ispustom K2 ispustaju se sanitarne otpadne vode iz upravne zgrade i jedan dio oborinskih
voda. Ispustom K3 ispustaju se sanitarne otpadne vode iz objekta konzumne mljekare i
jedan dio oborinskih voda.

Do 2018. godine planira se dograditi postojeci uredaj za prociS¢avanje otpadnih voda
Grada Varazdina s tre¢im stupnjem prociS¢avanja koji bi trebao biti sufinanciran sredstvima
EU Fondova. Za ostvarenje veceg u€eSca sredstava iz Fondova EU potrebno je poboljSati
kvalitetu otpadnih voda koju industrija ispusta u sustav javne odvodnje. Stoga operater
planira mjere za dodatno poboljanje postojeCeg sustava interne odvodnje i prolis¢avanja
otpadnih voda u vremenskom periodu 2014.- 2018. Radi se o dogradnji i rekonstrukciji
postoje¢e kanalizacijske mreze sa ugradnjom separatora, ugradnjom uredaja za mjerenje
protoka otpadne vode i uredaja za automatsko uzorkovanje otpadnih voda te odvajanju
visoko opterecenih tokova tehnoloskih otpadnih voda. Krajnji rok za uvodenje svih planiranih
mjera je 31.12.2017. godine. Ne radi se o uskladivanju s najboljim raspolozivim tehnikama,
veC¢ 0 mjerama poboljSanja postojeCeg stanja. Navedeno je u skladu s oCitovanjem u svezi
obvezujuéeg vodopravnog misljenja (KLASA: 325-04/13-04/0055, URBROJ: 374-26-1-14-
06, od 07. ozujka 2014. godine.) i izdanim Obvezuju¢im vodopravnim misljenjem (KLASA:
325-04/13-04/0055, URBROJ: 374-26-1-14-05, od 07. ozujka 2014.godine) Hrvatskih voda.

Sukladno obvezujuéem vodopravnom misljenju postojeéem postrojenju:

Eko-monitoring d.o.o.
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1. Dozvoljava se ispustanje sanitarnih otpadnih voda iz upravne zgrade i proizvodnih
pogona u neutvrdenoj koli¢ini, tehnoloskih otpadnih voda iz objekta konzumne mljekare i
drugih proizvodnih pogona u koligini do 1.089 m®dan, odnosno 397.450 m®godiénje, te
oborinskih voda s manipulativnih i parkiraliSnih povrsina u neutvrdenoj kolicini.

2. Sanitarne otpadne vode i uvjetno Ciste oborinske vode ispustati u sustav javne odvodnje
direktno, dok je oneciS¢ene vode s parkiraliSta i manipulativnih povrSina potrebno
odgovarajuce procistiti.

3. Za ispustanje tehnolo8kih otpadnih voda putem ispusta K1 poboljSati postojeci sustav
odvodnje, odnosno ugraditi mjerac€ protoka i mijeriti koli¢inu otpadne vode (protok), te do
31.12.2017. godine provesti tehni¢ko — tehnolodka rjeSenja u proizvodnom procesu i u
sustavu interne odvodnje i prociS¢avanja otpadnih voda.

4. Operater je duZan posjedovati i pridrzavati se:

. Plana rada i odrZzavanja vodnih gradevina za odvodnju i uredaja za obradu otpadnih
voda.

. Pravilnika o zbrinjavanju svih vrsta ofpada iz tehnolo$kog procesa i iz procesa
obrade otpadnih voda.

. Operativnog plana interventnih mjera u sluCaju izvanrednog | iznenadnog

oneciscenja voda.
1.12. Gospodarenje plinom

Plin se u postrojenju koristi za rad tri parna kotla, dok se ekstra lako lozivo ulje koristi
samo u slu€aju nestanka opskrbe plinom.

1.13. Gospodarenje elektricnom energijom

Elektricha energija se u postrojenju koristi za pokretanje strojeva i uredaja te za
rasvjetu. Na lokaciji se nalaze 4 trafo stanice.

1.14. Gospodarenje otpadom

Prehrambena industrija Vindija d.d. izradila je Plan gospodarenja otpadom (2007. —
2011.) u kojem su navedene sve vrste, kao i predvidene koli€ine nastanka opasnog,
neopasnog proizvodnog otpada i komunalnog otpada. O nastanku i tijeku otpada vode se
oCevidnici na propisanim obrascima ONTO, ONTOU, ONTOBA. Otpad se sortira na mjestu
nastanka i odlaze na propisana mjesta definirana internom procedurom kvalitete za
zbrinjavanje i gospodarenje otpadom PK 040, ¢ime se postize bolja iskoristivost otpadnog
materijala i manje zagadenje okolisa.

Kvalitetnim razvrstavanjem nastalog otpada smanjuje se koli¢ina komunalnog otpada
na racun prikupljanja iskoristivih sekundarnih sirovina (otkup kod ovlastenog sakupljaca).
Kvalitetan sustav gospodarenja otpadom osiguran je stalnim internim edukacijama svih
zaposlenika, osiguravanjem potrebnih resursa za odlaganje svih vrsta otpada u spremnike,
te organiziranim i kontinuiranim odvozom opasnog i neopasnog otpada od strane ovlastenih
sakupljaca. lzraden je Plan gospodarenja otpadom za razdoblje od 2011. — 2015. godine.
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2. Plan s prikazom lokacije zahvata s obuhvatom cijelog postrojenja (situacija)

Predmetno postrojenje za obradu i preradu mlijeka Prehrambena industrija Vindija d.d. nalazi se na adresi Medimurska 6, 42 000
Varazdin; na k.6.br. 1201/1, 1201/2 i 1201/3 k.o. Varazdin. Pokraj lokacije postrojenja prolazi koridor Zupanijske ceste Z2051.

Prema Prostornom planu uredenja Grada Varazdina (,Sluzbeni vjesnik Grada Varazdina“ broj 2/05) lokacija postrojenja je na
gradevinskom podrucju naselja i lokacija je pod obuhvatom Generalnog urbanistickog plana Grada Varazdina.

Lokacija postrojenja prema Generalnom urbanistickom planu Grada Varazdina (,Sluzbeni vjesnik grada Varazdina® broj 1/07), prikaz -
Razvoj i uredenje naselja nalazi se na podrucju proizvodno poslovne namjene te prema prikazu Oblici i koristenja prostora na podrucju —
PreteZzno nedovrseni predjeli sa novom gradnjom i nova gradnja — Odrzavanje postojece, dogradnja i rekonstrukcija i nova gradnja pretezno
gospodarske i kompatibilne namjene.

Eko-monitoring d.o.o.
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Slika 1. Situacija postrojenja Vindija d.d.
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— Konzumna mijekara

— Prijem miijeka

— Obrada mlijeka

— Puniona mlijeka

— Regalno skladiste 91

(2)- Deserti

— Puniona fermentiranih proizvoda
— Regalno skladiste 90 - hladnjata
— Sirana

— Kotlownica

— Uprawvna zgrada

- Porta

— Stara upravna zgrada

— Skladiéte rezervnih dijelova

— Kompresomica

®

®

50,-504 - Zona otpada

- Trafo stanice 1-4
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]
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3. Opis postrojenja
3.1. Prijem i pasterizacija mlijeka

Linija prijema i pasterizacije mlijeka (slika 1. oznake 1.1 i 1.2) sastoji se od ploCastog
izmjenjivaca topline (hladnjak) za hladenje mlijeka prije odlaganja sirovog mlieka u S
tankove. Tankovi za prilem mlijeka su inox spremnici. Pasterizacija se odvija na dva
izmjenjivaCa topline, nakon ¢ega se pasterizirano mlijeko transportira u tankove. Linija
primarne obrade mlijeka sastoji se od separatora, baktofuge, homogenizatora, izmjenjivaca
topline i deodorizatora, te tankova za pasterizirano mlijeko.

3.2. Linija polutrajnih proizvoda (fermentirani proizvodi)

Linija polutrajnih proizvoda (slika 1 oznaka 2.1) sastoji se od tankova za umjeSavanje,
izmjenjivaCa topline sa homogenizatorom, tankova za fermentaciju, hladnjaka, punilice i
uredaja za pakiranje. Tankovi za umjeSavanje su specijalni inox tankovi opremljeni sa
konusnim lijevkom za usipavanje praskastih komponenata. Tankovi za pripremu
fermentiranin proizvoda su specijalni izolirani inox tankovi koji se nalaze u nadpritisku
sterilnog zraka prilagodeni procesu proizvodnje fermentiranih mlijeénih proizvoda.

3.3. Linija trajnih proizvoda (trajna mlijeka i mlijeka s dodacima)

Linija trajnih proizvoda (slika 1. br. 1.3) sastoji se od sterilizatora, homogenizatora,
sterilnog tanka, asepti¢nih punilica i uredaja za pakiranje.

3.4. Sirana

Na slici 1. objekt sirane nalazi se pod brojem 3. Proizvodnja svjezeg sira - sastoji se
od sljede¢ih uredaja - tankovi za pasterizirano mlijeko, sirne kade, punilica. Proizvodnja
mekog sira - tankovi za pasterizirano mlijeko, sirne kade, kade za salamurenje (izmjenjivac
topline za pasterizaciju salamure), komore za zrenje, pakiranje. Proizvodnja polutvrdih sireva
- tankovi za pasterizirano mlijeko, zgotovlja¢, pred presa, preSa, kade za salamurenje. U
sklopu sirane nalaze se komore za zrenje sireva, te dvije odvojene prostorije za pakiranje
sireva.

3.5. Linija gaziranih i negaziranih bezalkoholnih pi¢a

Linija za proizvodnju gaziranih pi¢a sastoji se od uredaja za obradu vode, izmjenjivaca
topline, Sec¢ernog tanka, tankova za voéni sirup, premiks uredaj za pripremu gotovog pica,
stroja za puhanje boca, punilice, etiketirke, te tunela za pakiranje boca. Kod proizvodnje
negaziranih pi¢a primjenjuje se jos i izmjenjivac topline.

3.6. Linija proizvodnje sokova i bezalkoholnih pi¢a
Linija za proizvodnju sokova i bezalkoholnih pi¢a u tetrapak ambalaZzu sastoji se od

tankova za pripremu soka, izmjenjivaca topline, sterilnih tankova, asepti€nih punilica te
strojeva za pakiranje.

11
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3.7. Kotlovnica

Na situaciji postrojenja (Slika 1.) kotlovnica je oznaCena brojem 4. U kotlovnici se
priprema para u tri parna kotla sa tlacnim gorionicima koji kao energent koriste prirodni plin.
Kao rezervno gorivo koristi se ekstra lako lozivo ulje. Para se u postrojenju koristi za
tehnoloSke procese zagrijavanja (sterilizacija, pasterizacija), zagrijavanje vode za razne
potrebe preko izmjenjivaca topline, te za grijanje ureda i pratec¢ih prostorija. U prostoru
kotlovnice nalaze se postrojenja za pripremu napojne vode — postrojenje za proces ionske
izmjene, te za proces reverzne osmoze.

3.8. Skladistenje gotovih proizvoda

Fermentirani proizvodi, svjeza mlijeka, sirevi i sirni namazi prije distribucije na trziSte
skladiste se u rashladnim prostorima s kontroliranom temperaturom (slika 1. oznaka 1.4).
Trajna mlije¢ni proizvodi, sokovi i bezalkoholna pi¢a prije distribucije na trziSte skladiste se u
skladistu gotove robe (slika 1. br.91).

3.9. Privremeno skladistenje otpada

Na situaciji postrojenja (slika 1.) prostori za priviemeno skladistenje otpada oznaceni
su sa SO1 — SO13. Kontejneri za privremeno odlaganje neopasanog otpada (prije odvoza
od strane ovlastene pravne osobe): pet press kontejnera i tri obi€na kontejnera. Opasni
otpad skladisti se u zatvorenom, zaklju¢anom skladistu na vodonepropusnoj podlozi, s
vidljivom oznakom opasnhog otpada. Mjesta priviemenog skladiStenja opasnog otpada:
kontejner za zauljene filtere, kontejner za fluorescentne cijevi, kontejner za otpadna ulja i
spremnik za olovne baterije.

3.10. Ostali procesi i prostori za skladiStenje

Priprema ledene vode

Ledena voda se priprema prolaskom bunarske vode kroz rashladno postrojenje.
Ledena voda koristi se za procese hladenja putem izmjenjivaca topline. Bazen ledene vode
nalazi se u objektu sirane. Neprestanu cirkulaciju vode u zatvorenom krugu omogucavaju
pumpe s frekventnim pretvaratem koje vracaju zagrijanu vodu od potroSaCa preko
povratnog rashladnog postrojenja u bazen ledene vode.

Priprema omekSane vode

Osim u kotlovnici, postrojenje za pripremu vode procesom ionske izmjene nalazi se u
konzumnoj mljekari, pogonu za proizvodnju fermentiranih proizvoda te u sirani. U konzumnoj
mljekari nalazi se tank u kojem se sakuplja povratna omekSana voda. Vise tlacnih pumpi
distribuiraju omekSanu vodu do pojedinih potroSafa gdje se voda ugrije i vrata se u
zatvorenom krugu u cirkulaciji u isti tank. Prije ulaska u tank omekS$ana voda se hladi
pomocu plo€astog izmjenjivaca topline na temperaturu 20 — 24°C.

12
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Kompresorska stanica

Kompresornica je na situaciji postrojenja (Slika 1.) oznacena brojem 9. U
kompresornici se nalaze kompresori za hladenje amonijaka i kompresori za radni zrak.
Kompresori proizvode radni zrak kojemu se uklanja preostala vlaga do zahtijevane toCke
rosiSta prolaskom kroz suSace i filtere, te se pohranjuje u spremniku. U postrojenju su
instalirana dva vij€éana kompresora hladena omekSanom vodom. Postrojenja amonijaénih
kompresora koriste se u sustavima za hladenje.

Tankovi za koncentrirane luzine i kiseline

Tankovi u kojima su skladiStene koncentrirane luzine i kiseline koje se koriste za
potrebe CiScenja i dezinfekcije procesne opreme nalaze se u sklopu CIP stanica - tankovi za
koncentriranu kiselinu HNOs i tankovi za koncentriranu luzinu NaOH. Svaka CIP-na stanica
je potpuno automatizirana, programski vodena i opremljena sa svim potrebnim indikatorima
Za siguran rad.

Stanica za vodikov peroksid

Vodikov peroksid koristi se za dezinfekciju ambalaze u objektu konzumne mljekare te
za dezinfekciju ¢aSica u pogonu za proizvodnju polutrajnih proizvoda.

Spremnik lozZivog ulja

Spremnik loZz ulja je podzemni spremnik s tankvanom. LoZ ulje Kkoristi se kao
alternativno gorivo u kotlovnici (proizvodnja pare u parnim kotlovima) u slucaju nestanka
opskrbe prirodnim plinom.

Rashladni sustavi s glikolom

Zatvoreni sustavi glikola za procese hladenja dio su ukupnog sustava hladenja u
predmetnom postrojenju.

Ugljikov dioksid

Spremnik CO, direktno je spojen na stroj za pripremu pi¢a (proizvodnja gaziranih
bezalkoholnih pi¢a ).

Laboratorij

Buduéi da su proizvodi koji se proizvode u predmetnom postrojenju prehrambeni
proizvodi njihova se proizvodnja mora konstantno drzati pod kontrolom radi njihove
zdravstvene ispravnosti. Ispitivanja zdravstvene ispravnosti namirnica koje se proizvode u
postrojenju vrSe se u vlastitom laboratoriju, te prema godiSnjem planu monitoringa u
ovlastenom vanjskom laboratoriju.
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Praonica rublja

U navedenom prostoru vrSi se strojno pranje radne odjece zaposlenika.
Porta

Porta se nalazi na kolnom ulazu sa sjeverozapadne strane postrojenja. Njezina je
funkcija da se preko nje vrSi pregled i evidencija svih ulaza i izlaza u tvorni€ki krug.

Upravna zgrada

U upravnoj zgradi odvijaju se administrativni poslovi koji su nuzni za ispravno
funkcioniranje cijelog postrojenja (Slika 1. oznaka 5).

Skladiste rezervnih dijelova

Navedeni objekt sluzi kao skladiSte rezervnih dijelova koji su potrebni za odrZavanje
kompletnog postrojenja (Slika 1. oznaka 8).

14
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4. Blok dijagram postrojenja prema posebnim tehnoloskim dijelovima

Pindija

Prehrambena industrija
Yarazdin

| Prijem miijeka
| ipasterizacija

Proizvodnja i punjenje

Proizvodnja i punjenje Proizvodnja sireva Proizvodnja i punjenje

Priprema i proizvodnja Priprema i proizvodnja sokova
svjezeg miijeka fermentiranih proizvoda i deserata i sirmih namaza milijeénih trajnih proizvoda gaziranih i negaziranih pica i osvjeZavajucih napitaka

h 4
I Hladnjaa |

Skladiste
gotove robe

gotove robe

Energenti:

Priprema
napojne vode
Prirodni plin
(alternativa lozZ ulje)
| lonska izmjena I—b Omeksana voda I

Omek$ana voda

—— Kotlovnica I——>| Para I

Rashladno
postrojenje
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5. Procesni dijagrami toka

Prehrambena industrija Vindija d.d.

Pindija

Prehrambena industrija
Yarazdin

Blok dijagrami proizvodnje mlijeka i
mlijecnih proizvoda

LEGEMNDA
Voda B Zrak
Elektritna energija Otpad
A Toplina Buka

& Ambalazni materijal
Otpadna voda

Skladistenje
pasteriziranog
milijeka 1 vrhnja

Rashladno
postrojenje
Priprema ledene
vode

Priprema
omeksane vode

@ —®— 7 O— 7 @

Tehnoloska linija
proizvodnje
svjezeg mlijeka

proizvoda i mlijeénih deserata

Tankovi za
pripremu
fermentiranih
proizvoda

A Tankovi za
A Pasterizacija, umjesavanje
homogeniziranje

svjezeg mlijeka

Termicka
obrada
milije€nih
deserata

Pasterizacija,

Punjenje homogenizacija

Fermentacija Punjenje

B Oznatavanje,
pakiranje

Pakiranje,
oZnacavanje

Hladenje

Aseptitno

) doziranje
vocnih

pripravaka

| Hladenje I

Pakiranje,
oznacavanje

Tehneoloske linije proizvodnje fermentiranih

IFroizvodnja sirnih namaza I

Tehnoloske linije proizvodnje sireva

v L

Tankovi za
umjesavanje

Sirenje

Termizacija

Punjenje

| Hladenje I

Ocjedivanje

L 2
| Meki I

| Sirenje I

Ocjedivanje

Soljenje

A

Zrenje

Y

I Tehnoloske linije proizvodnje trajnih

proizvoda
Tankovi za
umjesavanje

Polutvrdi /
tvrdi

| Sirenje I

I Sterilizacija,
Al nomogenizacija

Ocjedivanje

Sterilni tankovi

Presanje

Soljenje Punjenje

Zamatanje
u foliju

B} Fakiranje,
oznatavanje
o )

Paletizacija

Hladnjaca gotovih proizvoda

Skladiste gotove
robe

Eko-monitoring d.o.o.
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Pinbila

Prehrambena industria

Blok dijagrami proizvodnje bezalkoholnih pi¢a i voénih sokova

VaraZdin

LEGENDA
Voda
Elektritna energija
A Toplina
@ AmbalaZni materijal
Otpadna wvoda
& Oipad
Buka

1. Tehnologka linija gaziranih
i negaziranih pica

2. TehnoloZka linija voinih sokova i
bezalkohalnih pica

Eko-monitoring d.o.o.

| 1 2
PRIPREMA PRIPREMA - - -
LINLJE ZA . 55555&2[3 F%Lg g&ﬁi’“‘ PRASKASTI N [:E::J;JI!{ATI FILTRIRANA
- AT 8 = ,," 2 LY
L]BF&A[IJ JODE l T OPINA DODACI KASE | BAZE /ODA
PRIPREMA = FROIZVODNIA | =
SECERNOG A VOCNOG
SIRUPA A SIRUPA - J
1 | MIJESANJE U VOCNI SIRUP PPE—
PROIZVODNIA | e PROIZVODNJA | =
VOCNOG NEGAZIRANOG |
SIRUPA PIGA . ;
l | STANDARDIZIRANI VOGNI SOK ILI PICE
PROIZVODNJA PASTERIZACLA | & l
GAZIRANOG PROIZVODA
PICA A
PROIZVODNIA | al pastERIZACLA |
P BOCA < l
l PUNJENJE U STERILNI TANK
-
PUNJENJE
PROIZVODA
~ -
l PUNJENJE NA ASEPTIGNIM PUNILICAMA
PAKIRANIE | | @
A| oznacavaNJE +
PROIZVODA FAKIRANIE |
A | oznacGavANIE
PROIZVODA
- |
SLAGANJE PROIZVODA -
NA PALETE |
I SLAGANJE PROIZVODA
OZNAGAVANJE PALETA NAPALETE |
OZNACAVANJE PALETA
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6. Procesna dokumentacija postrojenja
Sukladno 1SO 9001:08; BRC; IFS

- Priruénik kvalitete

- Procedura za planiranje i pracenje proizvodnje i procesa

- Procedura za standardno odrzavanje opreme

- Procedura za vodenje skladista sirovina, repromaterijala i rezervnih dijelova
- Procedura za vodenje skladista gotovih proizvoda

- Procedura za kontrolu dokumentacije

- Procedura za kontrolu ulazne sirovine

- Procedure za vodenje proizvodnje po svakoj radnoj jedinici
- Proizvodacke specifikacije

- Procedura za gospodarenje i zbrinjavanje otpada

- Operativni plan zastite i spasavanja

Eko-monitoring d.o.o.
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7. Sva ostala dokumentacija koja je potrebna radi objasnjenja svih
obiljezja i uvjeta provodenja predmetne djelatnosti koja se obavlja
u postrojenju

— Zakon o zastiti okolisa (,Narodne novine“ br. 110/07)

— Uredba o postupku utvrdivanja objedinjenih uvjeta zastite okoliSa (,Narodne novine“ br.
114/08)

— Reference Document on Best Available Techniques in the Food, Drink and Milk
industries, August 2006, FDM

— Reference Document on Best Available Techniques for Emissions from Storage, July
2006.

— Reference Document on Best Available Techniques for Energy Efficiency, February
20009.

— Reference Document on Best Available Techniques for General Principles of
Monitoring, July 2003.

— Reference Document on the Application of Best Available Techniques to Industrial
Cooling Systems, February 2001.
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